
 
 

NOS DESSERTS...HOME MADE 

 
Plateau de fromages affinés, salade fraicheur et pot de miel  

14.00€ 
Fine Cheese selection, served with honey, mix salad 

  
La traditionnelle tarte aux pommes, avec une boule de glace vanille  

9.00€ 
Traditionnal « apple pie », served with  a scoop of vanilla ice cream 

  
Carpaccio d’Ananas et copaux de coco, accompagné d’un sorbet 

9.00€ 
Pineapple Carpaccio and coconut flakes, served with sorbet 

  
Panacotta infusée à la menthe fraiche, accompagnée d’un coulis de fraise 

9.00€ 
Fresh minth infused in the Panacotta, served with strawberry coulis 

  
Le chocolat Valrhona : en mousse ou en fondant  

9.00€ 
Valrhona chocolate : Mousse or fondant 

  
Tiramisù 

9.00€ 
  

Café Gourmand…… 
12.00€  

Coffee with assortment of mini dessert 
   

Le spécial du Pâtissier…. 
14.00€ 

Pastry chief special … 
  

Glace et sorbet, la boule / ice cream and sorbet, by the scoop 
3.00 € 


